Bio Mehle und Mehlmischungen Privatkunden

Weizenmehle

Bezeichnung

Bio Zopf-Weissmehl
Suisse Knospe (Typ 400)
Bio Halbweissmehl
Suisse Knospe (Typ 720)
Bio Ruchmehl

Suisse Knospe (Typ 1100)
Bio Weizen Vollkornmehl
Suisse Knospe

Bio Weizen ganz

Suisse Knospe

Bio Buremehl hell

Suisse Knospe

Bio Buremehl dunkel
Suisse Knospe

Bio Klostermehl

Suisse Knospe

Bio 4 - Kornmehl

Suisse Knospe

Bio Lindmihlezopfmehl
Knospe

Bio Chnopflimehl

Suisse Knospe

UrDinkel
Bio UrDinkel-Weissmehl
Suisse Knospe

Bio UrDinkel-Halbweissmehl
Suisse Knospe

Bio UrDinkel-Ruchmehl
Suisse Knospe

Bio UrDinkel-Vollkornmehl
Suisse Knospe

Bio UrDinkel ganz
Suisse Knospe

Roggen

Bio Roggenmehl dunkel
Suisse Knospe

Bio Roggen-Vollkorn fein
Suisse Knospe

Bio Roggen ganz

Suisse Knospe

Bio Lindmuli Miesli

Geheimrezepte

Art.-Nr.
2-1000

2-2000

2-3000

2-6200

2-6295

2-6400

2-6405

2-6410

2-6611

2-7470

2-6050

2-5110

2-5155

2-5210

2-5325

2-5910

2-4200

2-4300

2-4700

2-8510

Label

Suisse
Knospe

Suisse
Knospe

Suisse
Knospe

Suisse
Knospe

Suisse
Knospe

Suisse
Knospe

Suisse
Knospe

Suisse
Knospe

Suisse
Knospe

Knospe

Suisse
Knospe

Suisse
Knospe
UrDinkel
Suisse
Knospe
UrDinkel
Suisse
Knospe
UrDinkel
Suisse
Knospe
UrDinkel
Suisse
Knospe
UrDinkel

Suisse
Knospe

Suisse
Knospe

Suisse
Knospe
Bio
Knospe

Gebinde
1kg/5kg/25kg

1kg/5kg/25kg
5kg/25kg
5kg/25kg
5kg/25kg
5kg/25kg
1kg/5kg/25kg
1kg/5kg/25kg
5kg/25kg
1kg/5kg/25kg

Tkg/5kg

1kg/5kg/25kg

1kg/5kg/25kg

1kg/5kg/25kg

1kg/5kg/25kg

5kg/25kg

1kg/5kg/25kg
5kg/25kg

5kg/25kg

0.75kg/5kg/
25kg

Z LINDMEHLE
BIO@JSS, Q Edles aus der Ahwe
Anwendungen

Zopf, Brote, helle Gebacke, Apérogebacke, Guetzli, Kuchen
und Cake
Pizza, Focaccia, Brote und Brotchen

Brote und Brotchen. Kann gut mit zB Weissmehl gemischt
werden.

Vollkornbrote, Knackebrot, Zugabe 1/3 zum Weissmehl fir ein
gelungenes Mischbrot

Zum selber Mahlen

helles Weizenmehl mit Roggenmehl fir Brote und Brotli.
Zugabe von zB Speck

dunkles Weizenmehl mit Roggenmehl fiir Brote und Brétli;
Zugabe von zB Dorrfriichte und Nisse

Weizenmehl mit Roggenmehl und gequetschten
Roggenkornern. Brote oder Brétli mit leicht groberer Textur
Brote und Brétli aus vier verschiedenen Getreidesorten. Es
kdnnen nach Belieben Sdmereien dazugegeben werden.
Feiner Zopf mit Samereien. (Rezeptur vorhanden)

Achtung: Salz bereits in der Mischung enthalten
Chnopflimehl aus Weizen, UrDinkel und Weichweizendunst.

Zopf, Brote, helle Gebacke, Apérogebacke, Guetzli, Kuchen
und Cake

Pizza, Focaccia, Brote und Brotchen

Brote und Brotchen. Kann gut mit zB Weissmehl gemischt
werden.

Vollkornbrote, Zugabe 1/3 zum Weissmehl fiir ein
gelungenes Mischbrot

Zum selber Mahlen

Roggenbrot und Brétchen, Weizenmehle mit 1/3
Roggenmehl fiir Roggenmischbrote
Roggenvollkornbrot und Brotchen, Weizenmehle mit 1/3
Roggenmehl fiir Roggen-mischbrote

Zum selber Mahlen

Fir ein feines, ausgeglichenes Zmorge, geeignet fir
Birchermuesli

01.06.2023

Mit diesem QR-Code gelangen Sie auf unsere Website mit einigen Rezepten und zusatzlichen Informationen zu den Mehlen.
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